


Reconoce la frescura
del pescado

€l pescado fresco tiene...

« Olor a mary algas.

» Ojos vivos,brillantes y saltones.

+ Carne firme, que no cede a la presién.

* La espinay la piel bien adherida a la carne.

« Escamas brillantes y muy bien adheridas
(excepto en sardinas).

e Branquias brillantes, colorrosa o rojoy
despegadas entre si.




PReconoce la firescura
del pescado

€l pescado que no es fresco tiene...

» Olor desagradable.

* Ojos opacos y hundidos.

Carne sin consistencia.

La espinay la piel se desprenden facilmente de la carne.

Las escamas se desprenden fdcilmente de la piel.

Las branqueas de color marrén y pegadas entre si.




'2 : Denominacion comercial Zona de captura o de cria
LUBINA ATLANTICO NORESTE [ BNROC e. ‘ee

Modo de presentacion:

Vigtodo de produccion > |
Modo de presentacion

0 tratamiento

PESCA EXTRACTIVA

O PESCADO E V S

EVS =sin visceras. C/C=con cabeza.
S/C=sin cabeza. FL =fileteado.
CC=cocido.

Modo de produccion:

1- Pesca extractiva.

2- Pescado en agua dulce.

3- Criado o acuicultura o marisqueo.




PReconoce la firescura
de oo moluscos

Cléchinas, berberechos, almejas frescas tienen...

e Olor a algas frescas.
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: : b « Estan vivos en el momento de la compra.
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Al darles un golpe se cierran.

e Se abren en agua con sal.
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de los crustaceos

Langostinos, gambas, cigalas...

i WIEARS Ul = Reconoce la firescura

Los crustaceos frescos tienen...

» Superficie himeda y reluciente, de color vivo.
» Olor a algas frescas.

« Ojos negros y brillantes.

« Patas y cabeza firmemente adheridas.

e Carne de la cola transparente o de color
azulado a blanco.




Reconoce la frescura

de los cruastaceos

Los crustaceos que no estan frescos tienen...

» Superficie seca, de color apagado.
» Olor desagradable.
« Ojos opacos y sin brillo.

+ Patas y cabeza se desprenden facilmente.
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stempirce evdda...
+ Comer moluscos que tras la coccién se

mantienen cerrados.

+ Comer moluscos que no estén envasados y
etiquetados.




(@)
O 0000000
O 00 00 00 Ot
DO OO OO0 00000
% O 0000 00 00 Ot
DO OO0 OO0 00000
N 0-000 000 ot
GENERALITAT e o
VALENCIANA 0°0°0 %0 20
DO OO OO0 00000
CONSELLERIA DE SANITAT O O O O O (
\ Q00000000
PLA DE O 00 00 00 Of
(@) | Stoierm amenmann
O 0000 00 00 O

00 0000000
O 00 00 00 O

000000000000 O0OO0OOOO0OOOOOOO0OOO
OO0 00 00 00 00 00 00 00 00 00 00 00 00 00 Ot





